Jidelniéek 5.1.— 9.1.26

Alergeny
5. 1. Kminova |1 Cocka na kyselo, op. klobésa, kys. ok. 1
Po s vejci 2) DriibeZi sekana, br. kase, kompot 137
13 3) Z technickych divodi pouze 2 chody. Dékujeme za pochopeni.
6. 1. Bramborovy |1) Vepi. kotlet na porku a smetané, brambory 17
Ut krém 2) Mexicky ryzovy salat s kukufici, fazolemi a chilli. pap. syr| 1.7
17 3) Kufe na pivé a feferonkach, ryze 1
7. 1. 1) Kufeci §piz, brambory, hoicice 1
St Gulasova |2 Halusky s angl. slaninou a kys. zelim 1
1 3) Koprova omacka, 3 vat. vejce, h. kn. 137
8. 1. Cesnekova |1 Hovézi gulas, h. kn. kolinka 13
Ct S vejci 2) Smetanové brambory s kufecim masem 17
3 3) Sisky s makem 1
9.1 1) PeCena krkovicka, h. kn. kys. zeli 13
Pa Drstkova |2) Selsky gulas, 2 rohliky 17
1 3) Kruti jatra se zeleninou, bramboracky 13

Cena 1 obéda s polévkou 110 K¢ véetné 12% DPH
Cena 1 obéda bez polévky 95 K¢ véetné 12% DPH

150g maso v syr. stavu 3 skupina bez obsluhy
180g maso v syr. stavu s kosti

Balena jidla spottebujte do 24 hod.
Prodej obédu na objednavku nejméné den predem do 12 hod.

Houskovy knedlik/Bram. knedlik 35,-/40,-

Samostatné polévky 30,- (Gulasova, Dr§tkova, Bor§¢)  40,-

Tel: 412 559 056

web: jidelna-luka.webnode.cz

VEem nasim hostim a zdkaznikim dékujeme za prijemnou spoluprdci v roce 2025
a prejeme Vdm prijemné proZiti vdnolnich svatkd a hodné $tésti a zdravy v novém roce 2026.
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