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(1)
	1) Zap. těstoviny se šunkou, kys. ok. (1,3)  
2) Kladenská pečeně, br. kn. špenát (1,3) 

3) Sojové maso po čínsku, hranolky (1,6) 

	Selská 

s houbami
 (1,7)
	1) Vepř. guláš, h. kn. kolínka (1,3,7)
2) Pečené kuře Imperiál, brambory (1,3) 

3) Citrónové řezy s polevou 
                                                                                              

	 Ovarová 

s rýží
(1)
	1) Pečený králík na slanině, h. kn. kys. zelí

                                                                        (1,3,7) 
2) Vepř. maso v kedlubnách, brambory (1) 
3) Smaž. rybí filé se špenátem, bram. (1,3,7) 

	   Boršč
     (1)
	1) Halušky s angl. slaninou a kys. zelím (1) 

2) Vepř. maso po myslivecku s houbami, 

                                                            br. kn. (1,3,7)
3) Katův šleh s kuřecího masa, rýže (1)

	Dršťková
(1)
	1) Pří. kuřecí plátek s cibulí a hořčicí, 

                                                       br. kaše (1,7,10) 

2) Hamburská vepř. kýta, h. kn. (1,3,7) 

3) Minutkový kuřecí guláš s párkem, rýže (1) 
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        13. 7. – 17. 7. 26       











20. 6.





13. 7.





Upozornění: od 20. 7. – 2. 8. 26 čerpání dovolené (nevaří se). Děkujeme za pochopení.








