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(1)
	1) Smaž. kuřecí popcorn, brambory, tatarka 

                                                                     (1,3,7,10) 
2) Vepř. džuveč se zeleninou (druh rizota) (1) 

3) Buchtičky s krémem (1,3,7) 

	Kuřecí
s 

těstovinou

(1)
	1) Pečený kuř. závitek, br. kaše, kys. ok. (1,3,7) 
2) Rajská omáčka, vepř. maso, h. kn. kolínka 

3) Zap. špagety se šunkou, sýrem a brokolicí,

                                                               kečup (1,3,7) 
                                                                                              

	Gulášová

(1)
	1) Kuřecí rizoto, sýr, kys. ok. (1,7) 
2) Zabijačkový vepř. guláš, h. kn. kolínka (1,3,7) 
3) Zap. brambory s vepř. masem, kys. ok. (1,3) 

	Česneková
krémová

(1,7)
	1) Zázvorové kuřecí nudličky, rýže (1) 

2) Vepř. maso na houbách, h. kn. rýže (1,3,7)  

3) Smaž. kuřecí řízek, brambory, kys. ok. (1,3) 

	Dršťková
(1)
	1) Bulharská sarma, brambory (1,3,7) 

2) Pečené kuře, vlašský salát (1,3,7,10) 

3) Vepř. perkelt, h. kn. kolínka (1,3,7) 
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